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GEMISCHTER SALAT IM KASEKORB SERVIERT
mit hausgemachtem Joghurtdressing und Kasespane vom Parmesan
€7,00

BUNTER LINSENSALAT MIT ENTENBRUST
Salattomaten, Cranberry-Orangenkompott und Baguette
€ 11,80

TRIO VON WACHTELBRUST, PRALINE UND SPIEGELEI
getriiffeltes Selleriepiiree und Portwein Reduktion
€ 13,00

CARPACCIO VON DER GURKE
mit Krabbencocktail, gebackenem Zander und Basilikumvinaigrette
€ 13,90
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HAUSGEMACHTE RAVIOLI
MIT FRISCHKASE GEFULLT

auf Blattspinat und Tomaten-Basilikumsauce
€ 12,00

RisorTO
mit Waldpilzen, Schnittlauch und Parmesankése
€ 13,00
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PAPRIKACREMESUPPE
mit kleinem Maismuffin
€4,90

TAFELSPITZCONSOMME
mit feinen Nudeln und Gemiise
€ 5,50

KURBISCREMESUPPE
mit Hausgerduchertem Garnelentartar
€5,90
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/ANDERFILET IM M ANDEL-ZITRONENMANTEL
mit Sojabutter, Wokgemiise und asiatischen Eiernudeln
€ 17,50

HEILBUTTFILETSTREIFEN
in Tempura gebacken,

Zitronengrasbutter, Wildreis und Paprika-Zucchiniragout
€ 19,50
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KALBSTAFELSPITZ
mit Apfelkren, Babyspinat, Meerrettichschaum und hausgemachte Rosti
€ 15,50

GESCHMORTE KEULE vOoM REH
mit Wachholdersauce, Rahmspitzkohl und hausgemachten Spatzle
€ 16,00

PERLHUHNBRUST IN APFEL-SPECKMANTEL
mit Artischockengemiise, Makkaroni-Terrine und Rotweinsauce
€17,00

WIENER SCHNITZEL vOM KALB
mit lauwarmem Kartoffelsalat
€17,00
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» Guisine Naturelle

JAKOBSMUSCHEL
auf Lauchpiiree, Karottenflan, Orangen-Krautersud
€ 13,00

SUPREME VOM LACHS
auf schwarzen Nudeln
mit Thai-Spargelgemiise und frischem Tomatenragout
€ 16,50

OBSTSALAT AUS ZITRUSFRUCHTEN

mit Honig und gerosteten Pinienkernen
€ 5,80

€ 32,50
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HONIG PARFAIT
mit Waldbeerenragout und Grand Maniersauce
€ 5,90

TRIO VON GEBACKENEM PFIRSICH
Pfirsichragout und Pfirsichtortchen mit Vanille- und Himbeersauce
€ 6,80

PRALINE VOM ENGLISCHEN BLAUSCHIMMELKASE
im Pistazienmantel mit Feigensenf und Apfel-Chutney
€ 10,00

UNSER KUCHENCHEF HERR BLUMENTHAL
UND DAS GESAMTE TEAM WUNSCHEN IHNEN EINEN GUTEN APPETIT.

DA ALLE GERICHTE AUS REGIONALEN PRODUKTEN FRISCH ZUBEREITET WERDEN,
BITTEN WIR SIE IM VORFELD, EINE KURZE WARTEZEIT ZU ENTSCHULDIGEN.



