
Speisekarte

Bad Kissingen



Bad Kissingen

Auserwählte Vorspeisen

Gemischter Salat im Käsekorb serviert
mit hausgemachtem Joghurtdressing und Käsespäne vom Parmesan

€ 7,00

Bunter Linsensalat mit Entenbrust
Salattomaten, Cranberry-Orangenkompott und Baguette

€ 11,80

Trio von Wachtelbrust, Praline und Spiegelei
getrüffeltes Selleriepüree und Portwein Reduktion

€ 13,00

Carpaccio von der Gurke
mit Krabbencocktail, gebackenem Zander und Basilikumvinaigrette

€ 13,90



Bad Kissingen

Vegetarische Vorspeisen

Hausgemachte Ravioli
mit Frischkäse gefüllt

auf Blattspinat und Tomaten-Basilikumsauce
€ 12,00

Risotto
mit Waldpilzen, Schnittlauch und Parmesankäse

€ 13,00



Bad Kissingen

Suppen für Feinschmecker

Paprikacremesuppe
mit kleinem Maismuffin

€ 4,90

Tafelspitzconsommé
mit feinen Nudeln und Gemüse

€ 5,50

Kürbiscremesuppe
mit Hausgeräuchertem Garnelentartar

€ 5,90



Bad Kissingen

Aus Fluss und Meer

Zanderfilet im Mandel-Zitronenmantel
mit Sojabutter, Wokgemüse und asiatischen Eiernudeln

€ 17,50

Heilbuttfiletstreifen
in Tempura gebacken,

Zitronengrasbutter, Wildreis und Paprika-Zucchiniragout
€ 19,50



Bad Kissingen

Fleischspezialitäten

Kalbstafelspitz
mit Apfelkren, Babyspinat, Meerrettichschaum und hausgemachte Rösti

€ 15,50

Geschmorte Keule vom Reh
mit Wachholdersauce, Rahmspitzkohl und hausgemachten Spätzle 

€ 16,00

Perlhuhnbrust in Apfel-Speckmantel
mit Artischockengemüse, Makkaroni-Terrine und Rotweinsauce

€ 17,00

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit lauwarmem Kartoffelsalat

€ 17,00



Bad Kissingen

„Cuisine Naturelle“

Jakobsmuschel
auf Lauchpüree, Karottenflan, Orangen-Kräutersud

€ 13,00

Supreme vom Lachs
auf schwarzen Nudeln

mit Thai-Spargelgemüse und frischem Tomatenragout
€ 16,50

Obstsalat aus Zitrusfrüchten
mit Honig und gerösteten Pinienkernen

€   5,80

Als komplettes Menü
€ 32,50



Bad Kissingen

Desserts zum Genießen

Honig Parfait
mit Waldbeerenragout und Grand Maniersauce

€  5,90

Trio von gebackenem Pfirsich
Pfirsichragout und Pfirsichtörtchen mit Vanille- und Himbeersauce

€  6,80

Praline vom englischen Blauschimmelkäse
im Pistazienmantel mit Feigensenf und Apfel-Chutney

€ 10,00

Unser Küchenchef Herr Blumenthal 
und das gesamte Team wünschen Ihnen einen Guten Appetit.

Da alle Gerichte aus regionalen Produkten frisch zubereitet werden,
bitten wir Sie im Vorfeld, eine kurze Wartezeit zu entschuldigen.


